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1. Art
Bremer Stadtmusikanten
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Gruppe 7 -~
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2. Stop-Motion
Bremer Staodtmusikanten

Film with Tablets
App “Stop-Motion”



2. Stop-Motion
Bremer Stadtmusikanten
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Film with Tablets
App “Stop-Motion”



2. Stop-Motion
Bremer Stodtusikonten

Fertig Mein Film 1 ONE: Medien

Momente
Video
Fotos
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Dateien
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Ansteigende Spannung

Aufnahme 5

Aufnahme 10
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http://www.gs-bingen.de/index.php?id=368

3. Theaterstuck
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3. Theaterstuck
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more photos: http://www.gs-bingen.de/index.php?id=368
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4. Writing a fairy tale from another perspective
Froschkonig

Firet ctep:
Fairy tale (apbook aboa?‘@

characterictice



. Writing a fairy tale from another perspectlve
Froschkomq in

Meanwhile
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o. Cooking and baking

Frau Holle -> baking bread and makirp_ butter




o. Cooking and baking

Goldlockchen und die drei Baren - german porridge
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o. Cooking and baking

Schneewittchen -> apple sauce




o. Cooking and baking

cooking book with recipes for the students

Rezeptebichlein
Marchenprojekt

Kochen und Backen

Frav Holles Brot

Zutaten:
500 ml Wasser
250 g Dinkelmehl
250 g Weizenmehl
2 EL Essig
2 TL Salz
1 Packchen Trockenhefe
50 g Sonnenblumenkerne
50 g Kirbiskerne

Gebe das Wasser gemeinsam mit der
Trockenhefe in eine Schissel und
verrphre es gqut. Fige dann die
restlichen Zutaten hinzv und knete es
zv einem Teig. Gebe den Teig in eine
eingefettete Brotbackform. Stelle die
Brotbackform in den kalten Ofen und
backe das Brot bei 200 Grad fir 50
Minuten.

Goldlackchens siBer Brei mit heiBen
Kirschen

Zutaten: 6
1 Liter Milch

150 Gramm Weizengrie
1 Glas Schattenmorellen (Kirschen)
1 EL Speisestirke zum Andicken
Bei Bedarf :
Agavendicksaft, Vanillezucker oder
Zimtzucker zum S0Ben

1 Liter Milch in einem Topf warm werden
lassen. Den GrieB dann dazv geben und
daverhaft rohren, damit es nicht anbrennt.
Die Kirschen in einem Topf erhitzen und
Speisestirke mit etwas Wasser in einer
Tasse verrohren. Dies dann in den Topf zu
den Kirschen geben. Wer es sifer mag
kann vor dem Verzehr noch etwas siBen.



0. Comparison between fairy tale and
film

,1he beauty and

the animal® from
Jeanne-Marie Vs
Leprince de

Beaumont

picture from: 0340749a7a00a2f82a709adbf5a148aa9bcbf773f852e6d36ab83aa46dc83a7c. RI_V_TTW_.jpg
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